Sous réserve de modifications pour des impératifs techniques

b

LI Mardi 2 Jeudi 4 Vendredi 5
Menu végétarien
Salade de tomates Rosette Quiche lorraine Carottes a I'orange B2}
ou houmous 5y ou salade composée BE=Hl ou salade d’endives EEQ ou taboulé EEY
Croque fromage Haut de cuisse de poulet Burger EEY} Nuggets de poisson
Riz Poélée de légumes Pommes de terre Duo de haricots
campagnardes
Fromage blanc Fromage Fromage Fromage
Créme vanille Liégeois chocolat Flan patissier B=H Fruit

Les menus proposés a la demi-pension du collége sont susceptibles de contenir les 14 allergénes répertoriés : Gluten, crustacés, ceufs, arachides, poisson, soja, lait,
fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites +10mg/kg, lupin, mollusques.
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